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Coeurs de palmier au mas Salade de carottes rapées aux < Concombre au fromage blanc
i we P we
Frisé lard ”"'"'"m: pommes M TabOuIejlux tl)egumes e
risee aux fardons CEufs durs thon mayonnaise ambon cru Salade piémontaise
Cuisse de poulet réti Gratin de pomme de terre fagon Filet de lieu noir en persillade de Aiguillettes de poulet
< raclette Filet de merlu sauce ciboulette
Tartiflette de carottes au fromage de t t g
Filet de poisson pané - montagne omate .
Penne . L Boulettes de beeuf au jus :
Salade batavia sauce vinaigrette isi Salade batavia sauce vinaigrette

Chou-fleur a la creme Brocolis _ Afenjmljl,e aux rals!ns Do ~rala 9

Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Fromage blanc 40%
Yaourt nature sucre Yaourt nature sucre Yaourt nature sucre Fromage blanc 40%
. . Corbellle‘de fI’UItS. Corbeille de fruns~ Corbeille de fruits
Corbeille de fruits Fromage blanc a la confiture de : i
. . ® Dessert de pommes et abricots
Entremet pistache fraises (compote)
Mousse chocolat noir Le marbré chocolat portion les Salade de fruits frais ™ Moell b |
\ / \ desserts de ma mamie / \ Tarte aux pommes / \ celleux caramel beurre sa e/ \
i‘” Fruit ou Péche W Agriculture ~ Recette du )\ Plat
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e l€QUMe frais responsable - Biologique Europe s ~ végétarien




